Duze NU

Zebro Wotowe 65,- Dhiugo pieczone Zebro wotowe z zielong pszenicq, paprykq Ramiro,
sosem pomidorowym oraz koperkiem i SwieZymi ziotami i jemeriskim sosem z’hug.

Tacos Fish & Mango - 44,- Czarniak w ciescie piwnym z mango, czerwong kapustq,
awokado, prazonymi orzeszkami ziemnymi, kolendrqg oraz majonezem chipotle z limonkyq.

Tacos Beef Birria - 2 szt. - 49,- Grillowana i gotowana wotowina w consomé na trzech
rodzajach chilli. Serwowana w tacos birria z mozzarellq oraz wywarem do maczania.

Bucatini Romesco - 55,- Domowy makaron w czosnku i chilli, podany z tatarem z troci
fiordowej, sosem romesco, natkq pietruszki oraz kaparami.

Kebab Jagniecy Arayes - 59,- Domowej roboty kebab z catej tuszy jagnigcej, podany z
tahing, cebulq z sumakiem, pietruszkq, tzatziki, chilli, migtq, kolendrq i satatq rzymskq.

Raviollo z Barszczem Czerwonym - 49.- Aromatyczny barszcz czerwony z duzym
raviollo nadziewanym musem z fasoli, grillowanym grzybem i swieZymi ziotami.

Kwasnica z Koftg Jagniecy - 49.- Tradycyjna kwasnica géralska, z grillowanymi
koftami jagniecymi, lesnymi grzybami, suszong sliwkq oraz maslang brioszkq i skwarkami.

Seler z Dzikim Brokulem - 49.- Grillowany dziki brokut z pieczonym w soli selerem,
czarng soczewicq, Ajo Blanco, 'ndujq, orzechami makadamia oraz zatarem.

Picanha Burger - 69,- Brioszka z sezonowanq wotowing, serami Magoth i Raclette, aioli
z karmelizowang cebulq, rukwiq wodng oraz pieczong koscia szpikowq z pangrattq z ‘nduji.

Poledwica Monella Alpina +200-300 g - 49.-/100g
Ciecie: Tenderloin
Rzadkie migso z gérskich terendw pétnocnych Wtoch z matych farm.

Rostbet Fiorifico Bermoje +200-300 g - 49.-/100g
Cigcie: Striploin / New York Strip
Wotowina 100% Black Angus z najczystszego regionu argentyiiskiej Pampy.

Picanha Ushi Marmur #200-300 g 4- 1.-/100g
Ciecie: Rump Cap / Top Sirloin Cap
Sezonowana 21 dni polska Wotowina Ushi z jatéwek simentalskich.
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o Frytki z Parmigiano Reggiano i Romesco, koperek i pieprz - 26.-
o Guanciale z demi glace z piklowanym zielonym pieprzem - 16.-
o Satata rzymska z pomidorkami koktajlowymi,oliwkami suszonymi, cebulg i chilli - 26.-




Mate NU

Ostrygi La Zelandaise - 29 .- / szt
I. Marakuja / ponzu / wasabi
II. Zakwas z buraka / oliwa koperkowa / zsiadte mleko / cytryna

Ceviche - 46.- Trod fiordowa w cytrusowej leche de tigre z mango, czerwong cebulq i
chrupigcym popcornem.

Steak Tartare - 55,- Recznie krojona wotowina z vitello tonnato, Parmigiano Reggiano,
marynowanq paprykq, piklowanym zielony pieprzem i koperkiem. Podana z podptomykiem.

Labneh - 38,- Kremowy libariski ser z jogurtéw naturalnych z czerwong cykoriq, palonym
burakiem, orzechami laskowymi, koperkiem, ciemng czekoladq 100% i maling.

Feta w Cie$cie Filo - 49,- Chrupigca feta w ciescie filo z miodem gryczanym, chilli,
cytryng, pietruszkq oraz dukkha i pistacje.

Boquerones - 39,- Chrupigce chipsy ziemniaczane z hiszpaiiskimi piklowanymi anchois,
zielonymi oliwkami, fuetem oraz piklowanymi papryczkami padrén.

Batata Harra - 27.- SmazZone ziemniaki z harissq, kwasng $mietang oraz kiszong cytryng.

Deska Seréw - 69.- Selekcja seréw Miro z konfiturq z Zurawiny, krakersami i piklami.
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Batat - 36.- Pieczony batat z intensywnym angielskim serem Stilton Blue, karmelizowang cebulg,
gruszkq, szatwigaromatycznymi ziotami oraz balsamico. - VEGE

Kalmary w tempurze - 49.- Chrupigce kalmary w lekkiej tempurze podane z kremowym sosem na
bazie pikantnego chorizo i francuskiej Smietany créme fraiche z dodatkiem kolendry i limonki.

Boczniak - 36.- Mieszanka smazonych grzybéw na masle i czosnku, podana na aksamitnym
beszamelu z domowq ricottq i oliwg truflowg. VEGE

Caponata - 33.- Klasyczna sycylijska caponata z baktazana, pomidoréw San Marzano i kapardw,
podana z kremowq stracciatellg. VEGE

Matze La Mouclade - 36.- Matze gotowane w kremowym sosie na bazie Smietany, wytrawnego
cydru, koniaku i przypraw curry — inspirowane kuchniq zachodniej Francji.
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Eton Mess - 36.- Chrupigca beza z bitq Smietang, korzennymi lodami czekoladowymi,
sosem pomaraticza—rokitnik oraz karmelizowanym bananem.

Mus Czekoladowy - 29.- Czekolada 72% kakao, powidto, Patron XO Cafe, filo dukkha.



